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R O S É

2021 Petite Nymphe Rosé, Flo Bush  12 / 36
Grenache, Carignan, Languedoc, Frankreich

2021 Le Rosé, Domaine Saint-Michel d´Esclans  12 / 36
Cinsault, Grenache, Mourvedre, Tibouren Cotes du Provence Frankreich

2021 Miraval Rosé, Chateau Miraval   59
Cinsault, Grenache-Syrah, Rolle, Cotes du Provence, Frankreich

2022  Over the Rainbow, Domaine de la Navicelle  12 / 35 
Grenache, Cinsault, Syrah, Provence, Frankreich 

R O T

2020 Côtes du Ventoux „Les Terrasses“ Château Pesquié   12 / 36
Syrah Grenache Ventoux Frankreich

2021 Primitivo Puglia Marco Caiaffa  13/39
Primitivo Bio, Apulien, Italien

2019 „Nobis“ Syrah Domaine De L´Ecu   39
100% Syrah, vin de France, Frankreich 

2020 Côtes du Rhône „Les deux Albion“, Château de Saint Cosme   15 / 45
Syrah, Grenache, Mouvedre, Cinsault, Rhône, Frankreich

2021 Bourgueil Rouge „ Jean Carmet“, Bouvet Ladubay   13 / 39
Cabernet Franc, Loire, Frankreich   

2017 Madiran « Constance » Domaine Berthomieu   36
Tannat 60%, Cabernet Sauvignon 30%, Fer Servadou 10% , Madiran Frankreich    

2021 Lagrein Rivus, Weingut Pfitscher   54
Lagrein, Südtirol, Italien

2018 „D de Dauzac“, Château Dauzac   42
Cabernet Sauvignon, Merlot,.Medoc, Frankreich

2018 Valpolicella Ripasso DOC „Monte Tabor“ Fidora   49
Corvina, Corvinone, Rondiella, Venetien, Italien

2016 „Passum“ Barbera D‘Asti - Cascina Castelet   69
Barbera, Piemont Italien

2020 Chianti Classico „Terre di Corzano“ DOCG, Corzeno e Paterno   49
Sangiovese Canaiolo Toscana, Italien

2020  „Givry“, Maison Louis Latour   87
Pinot Noir - Bourgogne, Frankreich

2020 Rosso di Montalcino, Podere Brizio 49
Sangiovese Bio, Toscana, Italien

2016 Le Marze Rosso - Aziende Agricola Elisabetta    98
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Toscana, Italien

2017 Barolo Barbadelchi - Diego Pressenda     110
Nebbiolo, Piemont, Italien

2017   Châteauneuf-du-Pape, Château La Nerthe   120
Grenache, Mourvedre, Syrah, Cinsault & Clairette  Rhone, Frankreich

2015  Château Mangot Selection, Saint Emilion Grand Cru   95
Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Bordeaux Frankreich

2014 Gigondas, Domaine D‘Ouréa   86
Grenache, Syrah, Cinsault, Rhone Frankreich

Die Jahrgangsangaben der Weine können sich ändern.

Wine by the Glass and the Bottle
A P É R I T I F

Champagne Salmon Meunier Brut Blanc, Alexandre Salmon  18 / 125
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier, Champagne, Frankreich

Champagne Salmon Rosé Brut Alexandre Salmon   135
 100% Pinot Meunier Champagne, Frankreich

Cremant du Bourgogne „Monochrome“ Rose Brut, Parigot et Richard 9 / 59
Pinot Noir, Bourgogne Frankreich

2019 Chardonnay Auxerrois Sekt Brut Nature - Andres e Mugler 9 / 59
Chardonnay, Auxerrois, Pfalz, Deutschland

2017 Champagne Cuvée Millésime Exception, Drappier   145
Chardonnay, Pinot Noir, Champagne, Frankreich

 2017 Champagne 745 Extra Brut, Jacquesson   175
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir, Champagne, Frankreich

W E I S S

2021  Grauburgunder Honey Darling, Felix Mayer    12 / 35
Grauburgunder, Pfalz, Deutschland          

2022 Grauer Burgunder “Qvinterra“ Kühling-Gillot   39
Grauer Burgunder, Rheinhessen, Deutschland

2022 Weißburgunder trocken, Bassermann-Jordan  12 / 36
Weißburgunder, Bio, Pfalz , Deutschland

2022 „I Frati“ Lugana Doc, Ca dei Frati   45
            Turbiana 100%, Lombardei, Italien 

2022 Sauvignon Blanc „Black Edition“ trocken, Bergdolt-Reif & Nett 11 / 34
Pfalz, Deutschland 

2022 Blauschiefer Riesling Trocken -Loersch  12/ 36
Riesling, Mosel, Deutschland

2020 Riesling Niersteiner Hipping, Manz   39
Riesling, Rheinhessen, Deutschland

2020 Pinot Grigio, De Lorenzi Vini  39
Pinot Grigio, Friaul, Italien

2022 Roero Arneis DOCG, Vietti  49
Arneis, Piemont, Italien

2022 Fontanasanta Manzoni Bianco, Foradori   59
Manzoni Bianco, Trentino, Italien

2022 Sancerre  Grande Reserve A.O.P Henry Bourgeois, Sauvignon Blanc, Loire Frankreich   59
Sauvignon Blanc, Loire, Frankreich

2020 Chablis, Domaine Jean Durup   59
Chardonnay Chablis, Frankreich

2018 Collio Bianco D.O.C. -  Due del Monte    46
Sauvignon Blanc, Friulano, Malvasia, Friaul, Italien

2020 Pouilly Fumé - Château du Tracy   68
Sauvignon, Loire, Frankreich

2019 Rully 1er Cru „Meix Cadot“ Domaine Roland Sounit   95
Chardonnay Bourgogne, Frankreich

Wine by the Glass and the Bottle

Die Jahrgangsangaben der Weine können sich ändern.
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Pasta Trüffel (v)											            27
Trüffel | Parmesan

Falsche Jakobsmuschel vom Rettich (v/v) 						       25
Kräuter | Rote Bete Hummus | Bete Kimchi

Kürbisrisotto (v)										             23
Kerne | Öl | Parmesan

									            
Iberico Filet 											            33
Blumenkohlpüree & -salat | Erbse

Geschmortes Short Rib	    								         35
Grünkohlsalat | Speck | Rotwein-Butterdressing

Hirschrücken & Hirschschinken							        35
Honigkuchenmantel | Spitzkohl | Buchenpilze | Kümmelöl

Rinderfilet										            	  39
Kürbis aus dem Ofen | Kerne | Öl

Spanferkelkotelett										           34
Bohnencassoulet

Wolfsbarsch & Miesmuschel								         33
Paprika | Staudensellerie | Safraneintopf

Zanderfilet											             32
Champagnerkraut | Kartoffelpüree | Speck

Garnele | Vongole | Hamachi								          32
Gemüse | Udon | Miso-Dashisud

Kabeljau											            	   34
Trüffel | Schwarzwurzelragout

Jasminteemousse										           15
Lavendelgranité | Ganache

Flüssiger Schokoladenkuchen					      			    15
Vanilleeis

Cheesecake 											            14
Kekssud | Vanille | Gewürzsahne

Valrhona Schokolade								         	  12
4-erlei hausgemachte Pralinen

Lido Malkasten, Jacobistraße 6, 40211 Düsseldorf, 0211 35589384 alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung und in Euro

Lachstatar											             18
Reibekuchen | Honig-Senf-Dillschaum

Matjesfilet											             18
Rote Bete Pickels | Fenchelsalat | Crème fraîche 

Beeftatar												              25
Classic | Wachtelei

Rinder Carpaccio										            24
Balsamico | Olivenöl | Parmesan

Gebeizter Saibling		   								          22
Salat | Granatapfel | Forellenkaviar

Nordseekrabben										            20
Zwiebel | Apfel | Kräuter | eingelegter Ingwer

Burratacreme (v)							        			     18
Tomatentatar | Spinatvinaigrette | Pinienkerne

Gebratene Jakobsmuscheln						       		    21
Blumenkohl | Erbse

Rote Bete (v/v)											             19
Geschmort & Gepickelt | Kräuter 

Hummerbisque										            18
Garnele | Öl

Geräucherte Entenbrust									           20
Feldsalat | Kartoffeldressing | Croûtons


