WEINBEGLEITUNG

2021 OLASZRIZLING
RIZLING & BARATAI, BALATON

2023 CHEN!N BLANC
WEINGUT PFLUGER, PFALZ

2021 RIESLING ,,WINKELER DACHSBERG" 1. LAGE
WEINGUT HAMM, RHEINGAU

2020 SAVAGNIN ,,SOLITAIRE*
LE CLOS DES GRIVES, JURA

2020 TEROLDEGO
AZIENDA AGRICOLA FORADORI, TRENTINO

2023 KLEINES KREUZ
WEINGUT RINGS; PFALZ

GRAHAM 'S 20 YEARS TAWNY PORT

7-GANG WEINBEGLEITUNG 89 €
6-GANG WEINBEGLEITUNG 73 €
5-GANG WEINBEGLEITUNG 62 €

MENU “LIDO IM HAFEN*

MAN KANN KEINE NEUEN OZEANE ENTDECKEN, OHNE DEN EIGENEN HAFEN ZU VERLASSEN

AUFBRUCH
AUSTER / STRAMMER MAX / WEINBERGSCHNECKE

AHOI
GEBEIZTES KALB / SELLERIE KIMCHI / SAIBLINGSKAVIAR

MEERESFRUCHTE
KAISERGRANAT / BIO TOMATEN / KAPERNBLATTER / CALAMARETTI / PULPO

ROLLMOPS ,,BISMARCK ART*
SEEZUNGE / EINGELEGTE ZWIEBELN / GURKE / KOPFSALAT / BEURRE BLANC

»RHEINISCHE ART*
ZANDER / BLUMENKOHL / APFEL / RIESLING / BOUCHOT MUSCHEL SUD

SCHWARZER ACKER
SCHWARZWURZEL / TRUFFEL / EIGELB / VOGELMIERE

KALB
WEISSE BOLOGNESE / KALBSSULZE / KALBSBRIES / ANCHOVIS / PETERSILIE

ENTENBRATEN
ENTENBRUST / HEIDELBEERE / WIRSING / TEIGTASCHE / GESCHMOLZENE ZWIEBELN

GRIECHISCHER JOGHURT
WALNUSS / LESBOS HONIG / OLIVENOL / THASSOS OLIVEN

ANKUNFT
EISBECHER LIDO 1960

7-GANG MENU 179 €
6-GANG MENU OHNE ,,RHEINISCHE ART“162 €
5-GANG MENU OHNE ,,RHEINISCHE ART* UND KALB 143 €
4-GANG MENU OHNE ROLLMOPS, ,,RHEINISCHE ART*“ UND KALB 122 €

Lido Gastronomie GmbH Am Handelshafen 15 40221 Diisseldorf | Die Preise verstehen sich inkl. USt. und Bedienung



WINE PAIRING

2021 OLASZRIZLING
RIZLING & BARATAI, BALATON

2023 CHEN!N BLANC
WEINGUT PFLUGER, PFALZ

2021 RIESLING ,,WINKELER DACHSBERG" 1. LAGE
WEINGUT HAMM, RHEINGAU

2020 SAVAGNIN ,,SOLITAIRE*
LE CLOS DES GRIVES, JURA

2020 TEROLDEGO
AZIENDA AGRICOLA FORADORI, TRENTINO

2023 KLEINES KREUZ
WEINGUT RINGS; PFALZ

GRAHAM 'S 20 YEARS TAWNY PORT

7-COURSE WINE PAIRING 89 €
6-COURSE WINE PAIRING 73 €
5-COURSE WINE PAIRING 62 €

MENU “LIDO IM HAFEN*

YOU CAN'T DISCOVER NEW OCEANS WITHOUT LEAVING YOUR OWN PORT

DEPARTURE
OYSTER / ,STRAMMER MAX*" / ESCARGOT

AHOI
MARINATED VEAL / CELERY KIMCHI / CHAR CAVIAR

SEA FOOD
LANGOUSTINE / BIO TOMATOES / CAPER LEAVES / CALAMARETTI / PULPO

ROLLMOPS “BISMARCK ART*
SOLE / INLAID ONIONS / CUCUMBER / SALAD / BEURRE BLANC

»RHINE STYLE*
PIKEPERCH / CAULIFLOWER / APPLE / RIESLING / BOUCHOT MUSSEL STOCK

BLACK FIELD
BLACK SALSIFY / TRUFFLE / EGG YOLK / CHICKWEED

VEAL
WHITE VEAL BOLOGNESE / VEAL ASPIC / SWEETBREAD / ANCHOVIS / PARSLEY

ROAST DUCK
DUCK BREAST / BLUEBERRIES / SAVOY CABBAGE / DUMPLING / MELTED ONIONS

GREEK YOGHURT
WALNUTS / LESBOS HONEY / OLIVE OIL / THASSOS OLIVES

ARRIVAL
ICE CREAM CUP LIDO 1960

7-COURSE MENU 179 €
6-COURSE MENU WITHOUT ,,RHINE STYLE“ 162 €
5-COURSE MENU WITHOUT ,,RHINE STYLE“ AND VEAL 143 €
4-COURSE MENU WITHOUT ROLLMOPS, ,,RHINE STYLE* AND VEAL 122 €

Lido Gastronomie GmbH Am Handelshafen 15 40221 Diisseldorf | The prices include VAT and service



