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AUFBRUCH 

VACHERIN-BIRNENESSIG / LACHSFORELLE - RAUCH / TATAR - SAUERTEIGBROT 

AHOI 

JAKOBSMUSCHEL / FENCHEL / BISQUE 

 

Winterzeit 

GELBFLOSSENMAKRELE / FERMENTIERTER CHILI / KIMCHI / BLUMENKOHL 

 

FLUSS UND FELD 

ZANDER / GRÜNKOHL / KARTOFFEL / KALBSSÜLZE 

 

SCHWARZER ACKER 

SCHWARZWURZEL / TRÜFFEL / EIGELB / VOGELMIERE 

 

ENTE Á L´ORANGE 

ENTENBRUST / SELLERIE AUS DEM SALZTEIG / HASELNUSS / ORANGEN HOLLANDAISE  

 

„HEIMAT“ 

ZUCKERRÜBE / BIRNE / ALTBIER / SAUERTEIG 

 

ANKUNFT 

EISBECHER LIDO 1960 

 

Zu jedem Gang gibt es korrespondierende Weine von beiden Weingütern.  

Frisches und Lagenweine aus der Schatzkammer. 

Sonntag, 01. Februar 2026; Beginn 18:00 Uhr  

PREIS € 189 p.P. mit Wein, Wasser und Kaffee 
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Münzberg Team  

Ramona und Benjamin Kriegel 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

                                              


